
＼まずはお気軽にお問い合わせください／

メニュー試作からプロモーションまで全⾯サポート︕
8月までのご応募 → 今年秋以降

12月までのご応募 → 来年春以降
のプロモーションに掲載が可能です︕

下記QRコードから、唐津ん魚
グルメご当地じゃらんをご覧いた
だけます。
※ご当地グルメルール掲載

事務局 株式会社リクルートじゃらんリサーチセンター（担当︓畠中）

070-4103-6657
主催 佐賀県 水産課（担当 杉町、江口、東）0952-25-7144 ／ karatsunsakana@pref.saga.lg.jp

／ toshi_hatakenaka@r.recruit.co.jp

佐賀玄海産の魚介類の消費拡大を目指し、
唐津ん魚を使ったご当地グルメを新たに
提供いただける店舗を募集しています。
唐津ん魚とは…佐賀県玄海地区で水揚げされた水産物のこと

＼2種類のご当地グルメがあります／

佐賀県全域で
唐津ん魚を使った
グルメ提供店舗を
募集中︕



スマホ（QRコードからWEB⼊⼒）もしくは、下欄に必要事項を記載のうえFAXにてお申込みください。

お申込み

お名前（ふりがな） ※必須 店名・所属名 ※必須

部署名・役職 ※任意 電話番号 ※必須

メールアドレス ※任意

唐津ん魚ご当地グルメに期待すること、お問い合わせ内容などがあれば記入してください。 ※任意

誘客に繋がるプロモーション・ツールを贈呈
今期は、販売促進のためのキャンペーンやプロモーションを強化。唐津ん魚の公式WEBサイト・SNSアカウント、
国内最⼤級の旅⾏メディア「じゃらん」の媒体で強⼒に情報発信し、誘客を⽀援いたします。
新たにグルメ提供店として参加の店舗様は、プロのカメラマンが貴店舗で開発したグルメを撮影します。自社の
WEBサイトやSNSでご使用いただくことはもちろん、その他、敷き紙やのぼりなど事務局で用意している販促
ツールを贈呈いたします。

Point

1

専門家の他、地域の仲間と繋がる
県内各地の飲⾷店、宿、仲買⼈、漁協、漁師、観光関係者など様々な業種の⽅と、意⾒を出し合い、連
携を図りながらグルメの発展に向けた取り組みを⾏います。地域を盛り上げる仲間と出会う機会としてもぜひご
活用ください︕

Point

3

Point

2
じゃらんや全国でグルメ開発をしてきたノウハウ
佐賀県のほか全国でのご当地グルメ開発はもちろん、販売促進を担ってきたじゃらんのノウハウを提供。今後の
自店のメニュー開発や販促にも⽣かせる視点があります︕ぜひチェックしてみてください。

※ 参加お申込み後には、「①料理名 ②使用⾷材 ②価格設定 ④こだわりポイント ⑤試作写真」をご用意いただきます。
原則、試作時の調理に使う⾷材は各店舗にご負担いただきます。
プロモーション撮影時は事務局にて品代をお⽀払いします。ご了承をお願いいたします。
ご当地グルメ提供参加の際は、「唐津ん魚こだわりの店」認定条件に同意いただく必要があります。（詳細は別途ご案内）

© 2024 Saga Prefecture. 

※ご記入いただきました個⼈情報は、本事業運営のためにのみ
利用し、適切に管理します。下記プライバシーポリシーに同意の上、
お申込みいただくものといたします。
■佐賀県プライバシーポリシー
https://www.pref.saga.lg.jp/kiji00319144/index.html

【スマホ】こちらのQRコードから
WEBご⼊⼒をお願いいたします。

【FAX】 03-6772-0217

試作品のご提出
締め切り① 撮影のご協⼒① プロモーション①
8月31日 11月上旬9月下旬

試作品のご提出
締め切り② 撮影のご協⼒② プロモーション②

12月31日 3月上旬1月下旬

スケジュール

応募後のフロー

参加お申込み
（本チラシ）

試作品※
のご提出

撮影ご協⼒〜
プロモーション反映

応募締め切りは①8月31日(土)と②12月31日(火)の2回ありますが、早い⽅が早期にプロモーションへご参加いただけます。

⼿順は簡単３ステップ︕

唐津ん魚を食材としたご当地グルメ事業 新規参画の申込書


